BOJIECTU KAJ X {MBOTHU

&y NAB NABOPATOPUIA 3A UCMTUTYBAHE HA XPAHA U AUJATHOCTUKA HA

M3BELLUTAJ O NABOPATOPUCKO UCMTUTYBAHE
(co akpeauTupaHo mocTpupatbe)

Ob 7.8-02

MKC EN ISO/IEC
17025:2018

Tecrmpume

MR EN ISOAEC 17825

yAn. ,bopuc Tpajkoecku” bp.130
1000 Cronje, MakenoHuja

UssewrTaj 6p. 212622/4 X

Xemucka aHanusa

Wme Ha bapatenot : JKIM Bogosopg, H. UnuHaeH
Appeca Ha 6apaTenoT : yn. 9 66 UnuHpeH - OnwiTUHCKa 3rpaga UnuHpeH

[atym Ha 3emarse: 07.12.2022
Hdatym Ha npuem: 07.12.2022

Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

bpoj Ha baparbe 3a ucnutysame: 212622 X
MponpatHo nucmo (6p, aatym): /

I BoBea: Ha gen 07.12.2022 roamuHa, oBnacteHoTo Autle H1uKona LiBETKOBCKM M3BPLUM 3eMarbe Ha NPUMEpOK BOAa
3a NuUetbe 3a TecTupatbe Ha GU3NYKO-XeMUCKa aHaln3a.

Il Onuc Ha mecTo Ha 3emarse Ha npumepouu: Boaata 3a nuerbe e 3emeHa og YajHa KyjHa BO rpagvHKa ,Mps
Yekop", MunaguHosuum,

Il NMpumepouunTe ce 3emeHM COrNacHO NAaH 3a 3emarbe Ha npumepoun: OB 7.3-02 MnaH 3a 3emarbe Ha
npumepoLum.

IV Cravpapan n metogm 3a 3emarbe Ha npumepoum: MKC I1SO 5667-5:2007 — YnaTcTBO 3a 3emarbe Ha
npvmepoLy BoAa 3a Nere 04, NPeYUCTUTENIHN CTaHULM U BOAOBOAHWU AUCTPUBYTUBHU CUCTEMMU.

V AlononHyeatba, oTCTanyBsakba MM UCKAYYyBakba O METOAOT M 04 NNAHOT 3a 3eMatkbe Ha NpUMepoLu: /

VI Pesynrartu:

KapakTepucTtuku Ha npumepokoT: Bopa 3a nuerse — NpaguHka ,Mps Yekop", MunaguHosumu
(ume, Tproecko ume, cepuja, 43aTyM Ha NPOM3BOACTBO, POK Ha TpaeHe, KoAMYecTBo)

MepHa CoobpasHocr -1
Wa. j -
A. 6poj - TeceMeron PesynTaT og, Heoppe TpaHuuHK 3aposonysa/
WCMMUTYBaKETO AeHocT BpeaHoOCcTH NMpudarnuso/
b He 3apoBsonysa
212600422 | Eoja MKC EN ISO 7887:2011 0,9 mg/L Pt/Co / 20 mg/L Pt/Co 3a0B0/1yBa
Mupuc BPM 7.4 — 78x H.O / HEema 3340B0NYBa
Bryc BPM 7.4 — 79x H.A, / Hema 3a408B0/YBa
TemnepaTtypa BPM 7.4 — 80x +10,4 °C / 25°C 3a40B0ONYBa
MatHocT MKC EN ISO 7027-1: 2017 0,14 NTU / 1,5 NTU 3afoBonyBa
pH MKCEN ISO 10523:2013 7,77 / 6,5-9,5 pH 3a40BONYBa
eanHULM
MoTpowysayka Ha KMnO, MHKC EN ISO 8467:2007 1,79 mg/L / 8 mg/L 3a0BoNyBa
En. cnposognueoct MKCEN ISO 27888: 2007 864 pS/cm / 2500 pS/cm 3af0BoONyRa
Amonujak (NH,) MKC ISO 7150-1:2007 0,033 mg/L / 0,5 mg/L 3ag0B0NYBa
M3darue: 1

Bepsuja: 4

[ Bo cuna 0d: 20.06.2022z.
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&Y NAB IABOPATOPUIA 3A UCMUTYBAHSE HA XPAHA U JUJATHOCTUKA HA

MEC EN INVIRG 17023

/:B BONMECTU KAJ KUBOTHU
Food(@lab 06 7.8-02
s M3BELLTAJ O TABOPATOPUCKO UCMUTYBAHE MKC EN ISO/IEC
CO aKPEeguTUPaHO MOCTPUMpPake
(co:aupeaump i 17025:2018
Hutputu (NO,) MKC I1SO 26777:2007 0,050 mg/L / 0,5 mg/L 3a0B0/YBa
Hutpatu (NOs) MEKC ISO 7890-3:2007 7,9 mg/L / 50 mg/L 3a40BONyBa
Xnopnawu MKC ISO 9297-2007 7,09 mg/L / 250 mg/L 3a40BONYBa
Meneszo MKC ISO 6332:2007 0,056 mg/L ! 0,2 mg/L 3ag0BoNysa
PesuayaneH xnop MKC EN ISO 7393-2:2019 0,24 mg/L / 0,5 mg/L 3a40B80/yBa

PakosogcTeoTo Ha ANTY dya N1ab 000-CKonje rapaHTUpa AeKa cuTe aKTUBHOCTU 32 UCNWUTYBarbe Ce U3BPLIYBaaT HeMpPUCTPaCHO U
80 cornacHocT co Baparsata Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. CuTe oANYKM Ce HOCAT BP3 OCHOBA Ha objekTMBHM AoOKa3m 3a
VCOrNaceHocT co pedepeHTHUTe CTaHAAPAW U BP3 OANYKUTE HE MOXMAT Aa BAWjaaT APYrM UHTEpPecH UaM APYrM CTPAHW U HUKO]
~ :Ma npaso ga B/Mjae Ha BPaboTeHWTe BO OARHOC HA pesynTaTUTe OJHOCHO HeMa npaso Ha 6MN0 KaKBU BHATPELUHM,
_Hanaopemuu, KomepuujanHu, GUHAHCUCKK U APYT BUA NPUTUCOLM M BAWjaHKja.

MenuTyBaHMOT NPUMEPOK T 3a40B0ONYBa KpuTepuymuTe 3a 6apaHuoT napameTap cornacHo MNpaBunHUKOT 33 6e36eQHOCT M KBANUTET Ha
BOgaTa 3a nuetbe (Cn.BecHuk Bp.183/18 Npunor 1).

BpemeHCKu ycnoBu: O coHveBo ¥ 06na4yHO O NPOMEHAMBO 0O BPHEXAWBO O TemnepaTypa
HauuH Ha cknaguparbe: NaguaHuK

TemnepaTypa Ha NaguNHWUK 33 TPAHCNOPT Ha npumepokoT: 4+ 2°C

MocTpupateeTo e U3BpLUIEHO 04 CTpaHa Ha:

o Knuent 0 ®yga Mlab Hukona LiBeTkoBekM (co akpegutupara metoaa).... P A Lo
/vime, Nnpe3ume Ha IMLETO KOE o U3BPLLMAD MOCTPUPaH:
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Mapabotun: M-p Munuua TpajKocka M/M‘-’ ‘;‘]

/ume, npesume, notnuc/

/vme, npesume, notnuc /

OaTtym(un) Ha n3sepyBarbe Ha NabopaToOPUCKUTE aKTUBHOCTH :
[atym Ha usgasarbe Ha u3sewTajoT: 12.12.2022

Co * ce o3Ha4eHyBa HEaKPEOUTURAH MeToq

**Kora KAWHeToT He Bapa M3jaBa 33 coobpa3HOCT BO M3BELWTAJOT Ce M3BECTYBa MepHaTa HeOAPeAeHOCT, BO CUTe APYTY CNyYan MepHaTa HeoApeaeHocT, ce
npecmeTyBa BO Pe3yTaToT caMo no 6aparbe Ha KAWEeHTOoT.

*¥* co g3HAYYBaaT METOAM Kou ce A06MeHN o4 cTpaHa Ha naBoparopwja co koja Pya Nlab vma cknyyeHo Aorosop 3a copaboTa

WM3jaBa 3a HenpucTpacHocT

3abenewka Bp. 1: PesyntatuTe o TECTOBMTE ce OAHECYBAaT Camo 33 UCNWTyBaHuTe npumepouy. OBOj NPOTOKO/ He cMee Aa Ce penpoAyuupa ocseH co
NUCMEeHa 403B0Na Ha nabopartopujarta 1 BO LeocT.

3abenewka bp. 2: labBopaTtopujaTa He 0AroBapa 3a BEPOAOCTOJHOCT Ha NOAATOLWTE AOCTABEHW Of NOAHOCUTENOT BO 6apatbeTo 3a UCNUTYBaHE,

3abenewxa Bp. 3: Kora KNMEHTOT W3BPLIMA 3eMatbe Ha NpUmMepouuMTe, nabopatopujata He HOCK OLFOBOPHOCT 33 PENpe3eHTaTMBHOCTa Ha MpUMepoUuTe.
3abenewxa bp. 4: UsewTajoT 04 NabOPaTOPUCKOTO UCMUTYBabE Ce M3AaBa BO cornacHocT co NP 7.8 Wasectysatbe 33 pesynTaTH.

3abenewxa Bp. 5: [JoKoaky knueHToT 6apa u3BewTajoT o4 NabopaTOpPUCKO MCNWTYBatbe A3 COAPMM W3jaBa 3a coobpasHocT, nabopaTtopujata nocranyea
COFNacHO Npaswio 3a [OHECcyBarse Ha OANyKa 33 u3jasa 3a coobpazHoct. O8a npasuno e 80 cornacHocT co Todka 4.2.1 og ILAC -G8:09/2019 Boawy 3a
OOHecyeare 0ANYKa W W3jaBa 3a coobpasHocT K raacu:

Mpasuno Ha 6UHapHa oanyKa 33 eAHOCTABHO NpudaKatbe Kora:

- U3MepeHaTa BPeAHOCT e NoA rpaHnuara Ha npudakarse AL=TL— ,33gosonysa” uau

- M3MEpPEeHaTa BPegHOCT € Haf rpaHKuaTta Ha npudakare AL=TL- , He 3agosonysa ®

COrMNACHO BAMEYKMOT NPABUIHMK HA HAUMOHANHOTO 3aKOHOAABCTBO.

3abenelwka Bp. 6: CUTe aKpeAUTMPaHU METOAM O OMNCEroT Ha akpeauTaumja ce objaseny Ha seb cTpanata www.iarm.gov.mk 1 www.foodlab.com.mk.

Hzdarue; 1 Bepsuja: 4 Bo cuna 0d: 20.06.20222.
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@Y/, IAB IABOPATOPUIA 3A UCMUTYBAHE HA XPAHA U JUIATHOCTUKA HA

BOJIECTU KAJ -KUBOTHU

MEC £ IRGAEC 17023

Foo E7.8: %
e, M3BELLITAJ Of] IAEOPATOPUCKO UCTIUTYBAHSE 06 7502 ®)
(co akpeauTupaHo mocTpupaibe) MIEE EN/IS0)/(EC eting
17025:2018 '

yA. ,,bopuc Tpajkoecku” Bp.130
1000 Cronje, MakenoHuja

U3BsewrTaj 6p.212622/4

Mukpobuonolwka aHanmsa

Wme Ha 6apatenor : JKMN Bogosoa H. UnuHaeH

Appeca Ha 6apaTenot : yn. 9 66 UnuHaeH - OnwTuHCKa 3rpaga UnunaeH

Hatym Ha 3ematbe: 07.12.2022
datym Ha npuem: 07.12.2022

Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

bpoj Ha 6apatrbe 3a ucnuTyBakse: 212622
MponpaTtHo nucmo (6p, gatym): /

| Boeea: Ha aeH 07.12.2022 roguHa, 0BNacTeHOTO Anue Hukona LiBETKOBCKM U3BPLUIM 3eMakbe Ha NpUMeEpPOK Boaa
33 Nuerbe 3a TeECTUparbe Ha MUKPOBUONOLLKa aHanusa.

Il Onuc Ha mecTo Ha 3emarbe Ha npumepouu: BogaTta 3a nuere e 3eMeHa of, Yelma of YyajHa KyjHa MpaauHKa
»T1pB Yekop”, c.MunaauHosLM.

lll Mpumepouute ce 3eMeHM COrnacHoO NAaH 3a 3emare Ha npumepoum: 06 7.3-02 MnaH 3a 3emarbe Ha

npUMepoLU.

IV Crangapgu v mertoam 3a 3emarbe Ha npumepouu: MKC ISO 19458:2009 — 3emarbe Ha npumepoumn 3a
MK Hpoﬁwonomr{a aHannsa

V AononHyBsatkba, oTcTanyBarba UAM UCKAYUYBakba Of METOAOT U 04 NNAHOT 3a 3eMatbe Ha NpUMepoLu: /

VI Pesynatatu:

1.Kapaktepuctuku Ha npumepokoT: Boaa 3a nuere — I'papguHka ,Mps Yekop” ,0.MunaguHosum
(Mme, Tproscko ume, cepuja, AaTym Ha MPOU3IBOACTBO, POK Ha Tpaewe, KOANYECTBO)

CoobpaszHocr
WUa. 6poj Peaynrar op Mspne TpaHu4HK 3apgosonysa/
MapameTpu Tecr meTop, Heoppepe-
UCNIUTYBaEeTO e BpeaHoCTH Npudarnuso/
He 3ajoBoNyBa
212600422 | Pseudomonas aeruginosa MKC EN ISO 16266 0 cfu/100ml 7 0 cfu/100ml 3aposonysa
Konndopmum Baktepuu MKC EN 1SO 9308-1 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonyea
E.coli MKC EN ISO 9308-1 0 cfu/100ml i 0 cfu/100ml 3aposonyea
LipeBHu eHTEepOKOKM MKC EN ISO 7899-2 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3agoBonysa
CynduTopeyuypadkm MKC EN ISO 26461-2 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3agosonysa
aHaepobu
Bpoerse MuUKpoopraHusmm MKC EN ISO 6222 0 cfu/ml / 100 cfu/ml 3aposonysa
Ha KynTypa 22°C
Epoerse MUKpOOpPraHusmu MKC EN ISO 6222 0 cfu/ml / 20 cfu/ml 3apoBonysa
Ha KynTypa 37°C

McnuTyBaHWOT NpUMEpPOK 1 330BONYBa KpUTEPUYMUTE 3a 6apaHWUOT NapameTap COrnacHo MpPasuNHUKOT 3a BesbegHocT 1
KBanuTeT Ha BoAaTa 3a nuerbe (Cn.Bechnk bp.183/18 Mpunor 1 u Mpunor 4)

Hzoanue: |

l Bepayja: 4

| Bo cuna 00: 20.06.2022-
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&y NAB NABOPATOPUIA 3A UCMUTYBAKE HA XPAHA U JUJATHOCTUKA HA

l; TecTnpumne
& BONECTM KAJ JKUBOTHM | T~ nome s
Food(@lab 4 %’
el W3BELLITAJ O/} IAOPATOPUCKO UCTIUTYBAHE uE fanis @)

MKC EN ISO/IEC
17025:2018

(co akpeguTHpaHo MocTpupatbe)

BpemeHCKM ycnosu: 0 COHYeBo Y 06na4Ho O NPOMEHAMBO [ BPHEXAMBO O Temnepatypa
HauwnH Ha CKnaguparee: NaguiaHuK
TemnepaTypa Ha NagU/IHUK 3a TPAHCNOPT Ha npumepoKoT: 4+ 2°C

MoCTpUpareTo e U3BPLIEHO 04 CTpaHa Ha:

o dya Nab Hukona LIBeTKOBCKM (co akpeguTpaHa meTofa).... fo . A o,
, MPe3nMe Ha TMUETO KOE ro W3BPLIMA0 MOCTpUpatseTo / o~

|
\
¢ L
pun: AHppea Eomﬂocaa.......JQ.(f...

/vume, npesume, notnuc /

M3paboTmn: HaTtawa MuWneHKoBCKa..... & ... 4
/vme, npesume, notnuc /

Oatym(u) Ha nsseaysarbe Ha nabopaTtopuckute akTuBHocTu: 07.12.2022 - 10.12.2022
[atym Ha usgasarbe Ha usselwTajoT: 12.12.2022

Co * ce 03HavyBa HEaKpegUTUPaH MeTo/,

**Kora knnHeToT He Bapa usjasa 33 c006Pa3HOCT BO W3BELUTajOT Ce M3BECTYBa MEPHATa HEOAPEAEHOCT, BO CUTE APYTM CIYYau MEepHaTa HeoapeaeHocT, ce
npecMeTysa BO Pe3y/TaToT camo no Gaparbe Ha KAMeHTOoT.

**% ce 03HaUyBaaT METOAM KoM ce Aobuern o cTpaHa Ha nabopaTopuja co Koja Dyg flab uma ckny4eHo norosop 3a copaboTtka

Wzjaea 3a HenpucTpacHocT

PakosogcTeoTo Ha ANTY dya Jla6 [J00-Ckonje rapaHTMpa geKa CMTe aKTUBHOCTH 33 UCMUTYBatbe Ce U3BPLUIYBaaT HeMpUCTPacHo U
BO cornacHocr co Gaparbata Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute of/lyKM ce HOcaT BP3 OCHOBa Ha 0BjeKTMBHM AoKa3M 3a
YCOFNaceHoCT co pedepeHTHUTE CTaHAapAM M BP3 OANYKUTE HE MOXKaT [a BAujaaT APYrM MHTEPecH WAM APYFY CTPaHKU U HUKOj
HemMa npaso fa BAvjae Ha BpaboTeHUTe BO OJHOC HAa Pe3yATaTUTE OAHOCHO HeMa MpaBoO Ha GMNO0 KaKBM BHATpeLlHM,
HaABOPELUHU, KOMEPUUjanHU, GUHAHCUCKM U APYT BUA NPUTUCOLM U BAKjaHuM]a.

3abenewka Bp. 1: PesaynTature og TECTOBMTE CE OAHECYBaaT Camo 33 MCMWUTYBaHWTE npumepouy. OBOj NPOTOKOA He cmee Aa ce pPenpoayuyyMpa OcseH co
nucmeHa fo3sona Ha nabopatopwjaTa v BO LENOCT.

3abenewka Bp. 2: NaBopaTopujaTa He 0AroBapa 3a BEPOAOCTOJHOCT HA NOAATOWNTE AOCTABEHM Of NOAHOCUTENOT BO GapatbeTo 33 UCTIUTYBakbE.

3abenewxa bp. 3: Kora KAMEHTOT U3BPLWIWA 3eMatbe Ha NpUMepoLuTe, nabopaTopwjaTa He HOCW OArOBOPHOCT 3@ PENPEe3eHTATUBHOCTA Ha NpMMepaUUTe.
3a6enewka Bp. 4: M3sewTajoT o4 NabOPaTOPMCKOTO MCMKUTYBakLE CE M34aBa BO COMIacHOCT co MNP 7.8 M3sectyBarbe 3a pesyntati.

3abenewwa Bp. 5: [lokonky kaueHToT Bapa u3BewTajoT of NabopaTopMCKO WCNUTYBakbe Aa COAPHKM n3jasa 3a coobpasHoct, nabopatopujata nocranyea
COrNacHo NPaBMMIO 3a AOHECYBatbe Ha Of/lyKa 3a u3jasa 3a coobpasHoct. Osa NpasBuno e BO COrnacHocT co Touka 4.2.1 og ILAC -G8:09/2019 Boany 3a
fOHecyBakbe O4/yKa W u3jaea 3a coobpasHoCT 1 rnacu:

Mpasuno Ha GuHapHa oanyKa 3a e4HOCTABHO Npudarkatse Kora:

- U3MepeHaTa BpeaHOCT e Noj rpaHuLaTa Ha npudakarse AL=TL— ,3agosonysa” nnm

- M3MepeHaTa BPeAHOCT e Had rpaHuuaTa Ha npudakarse AL=TL- , He 3agososysa *

COrNACHO BaMEYKMOT NPABUAHWK Ha HALLMOHAHOTO 38KOHOAABCTBO.

3abenewka Bp. 6: CUTe aKPeAUTUPEHI METOAM O ONCEroT Ha akpeguTaumja ce objasequ Ha se6 cTpaHata www.iarm.gov.mk 1 www.foodlab.com.mk.

Haoanue: 1 ) Bepzuja: 4 Bo cuna oo: 20.06.20222 |

2/2



